INDICR.
de amoniaco, e¢on el carbonato de pota-
sa , &ec. ~
C. Alteracion.—De las harinas, de lgs pata-
tas. , &c.

D. Conservacion. .

ART. VI. Lfectos de los alimentos mucilaginosos.
—Zanahoria , remolacha, nabo , salsifi, chi-
rivia , espdrragos , lechuga , achicoria; espi-
nacas, acelgas, bledo, escarola, canonigos,
alcachofa , cardo, judias verdes , guisantes
verdes , calabaza silvestre , cohombro , melon,
calubaza, cotufas, co’, coliflor, bricuii, ace-
dera, rabano , raponchigo.

A. Preparacion. |

Continuacion del art. VI—Frutas—Sus efec~
tos.—lIligos , woas, ddtiles , ciruelas, naran-
jas, grosellas, guindas , cerezas, fresas,
frambuesas , moras , alberchigos.

A. Preparacion—Cocimiento, helados, sorbe=
tes , jalea. |

ART. VII. Isfectos de los alimentos oleagino-fe-

culentos.— Almendras dulces, fabucos , ave-

llanas , nueces , nucces de coco , cacao.
A. Preparacion—Chocolate, &c.
B. Alteracion y adulteracion.

ART. ViIL. Lifectos de los alimentos caseosos.—
Leche de muger , de vaca, de cabra, de ye-
gua , de burra.

A. Preparacion—Nata 6 crema , cdseo , sue-
ro, manteca, queso.

B. Conservacion—De la leche, de la man-
teca, &c.

C. Alteracion—De la leche, de la mante-
ca, &c.

D. Adulteraciones.— Leche sin nata, adultera-
da con el agua , azicar negro, &c.
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